italian tradition for the table

PRODOTTI ITALTANI




Prodotti tipici e antichericette, frutti dellamiglioretradizioneculinariapugliesesonof QS & di $hyibcere
che sirinnovaquotidianamente Coni suoiprodotti, DonnaLisamantienevive le tradizionidi un tempo e le

antichericette pugliesi

DonnalLisanascenel 1997 graziea Ciro De Sinnq cheforte di unalungae importante esperienzanel campo
della produzionedi Olio Extra Verginedi Oliva, scegliedi crearedzy Q! 1 6h&, guRtando sulla qualita,

potesseproiettarsiversoil mercatointernazionale associandd f f &nghild oduzionee la distribuzione
di altri prodotti tipici della tradizione gastronomicaitaliana Oggi Donna Lisa produce Oli aromatizzati,
extraverginedi oliva dal gustofruttato, ampiavarietadi vini D.O.C e I.G.T. dagliintensiprofumi, pastasecca
prodotta conle migliorisemoledi granoduro pugliesee unaproduzionedi conserve salsee sughi,pesti, puré

epaté conditicont Q S O O 8id eiktdwerisedi olivaDonnalisa

Tutti i prodotti sonorealizzatia partire daunapaziente,accurataselezioneper portare, sulletavoledi tutto il

mondo, le migliori specialithagroalimentariR Q L {dsdridi tHz¥ Q | yfadlizicbémediterranea Questoé lo

spirito di Donnalisa,aziendache fa dellaqualitail suocredo [ QI 1 o&gi/oRre éhe sul mercatolocale,
regionalee nazionale £ massicciament@resentel f f Q $hdpartiSdMReiB paesiR St { QEuyopea (i

GranBretagnafFranciaGermaniaOlandaDanimarcamaanchein GiapponeNorvegiaRussiaStatiUniti.

Ss®Poorn

Typicalproductsandtraditional recipes,fruit of the bestculinarytradition of Puglia,are the essenceof a pleasure
whichis reneweddaily. With its products,DonnalLisakeepsalivethe traditions of the pastandthe ancientrecipes
of Puglia DonnaLisawasborn in 1997thanksto CiroDe Sinnq that strongof a long and important experiencein
the productionof ExtraVirginolive oil, chooseto createa company focusingon quality, could project himselfinto
the international market, combining oil producing and distributing with other typical products of the Italian
gastronomidradition.

DonnalLisatoday producesflavouredoils, extra virgin olive oil with a fruity taste, wide variety of D.O.Cand.G.T.
wines with intense aromas, dry pasta made from the best durum wheat flour of Pugliaand a production of
preserves,sauces,pestos mashedpotatoes and pate, topped with excellentextra-virgin olive Donna Lisa All
productsare madefrom a patient, carefulselectionto bringon the tablesall overthe world, the bestfood of Italy,
treasuresof an ancientMediterraneantradition. Thisis DonnalLisa'sspirit, acompanythat makesquality its belief.
The company,today, as well as locally, regionally and nationally, is massivelyabroad, particularly in European

Unioncountries,suchasBritain, France GermanyHolland,Denmark Japan Norway,RussiaUnited States



[ Q hExtkagerginedi Oliva Donnalisa,dal gusto fruttato o delicato, e nelle sue tante varianti aromatizzate

ottenuto con metodi che mettono insieme tradizione e tecnologia, riuscendoa dare risalto alla straordinaria

qualitadelle olive utilizzate,tra cuila varietaPeranzanatipicadel nostroterritorio.

Ssss®oorn

ExtraVirgin Olive Oil DonnaLisa,with a fruity and delicatetaste and with its many flavored variants,is obtained by methods
that combine tradition and technology,to emphasizethe extraordinary quality of the olives used, including the variety
Peranzangypical of our area
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Olio Extra Vergine di Oliva

Gusto Fruttato

hGGSydzi2z ttQAYyAT A2 RSt ai
ancora mature. La sua peculiarita € un gusto amaro e
piccante che fa di esso un condimento adatto per

bruschetta, pinzimonio, zuppe e cosi via.

Extra Virgin Olive Oll
Fruity Taste

Is obtained at the beginning of the season from
green, unripe olives. It has a bitter, spicy taste which
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Olio Extra Vergine di Oliva
Gusto Delicato

Ottenuto alla fine della stagione da olive nere
completamente mature. La sua peculiarita € un
aroma delicato con un gusto di amaro e piccante
— molto lieve che fa di esso un condimento adatto per
- pesce, insalate, salse, maionese e cosi via.

Extra Virgin Olive Oll
Delicate Taste

is obtained at the end of the season from fully
ripened, black olives. It has a delicfisa/ourwith a
very slight, bitter and spicy taste, which makes it a
seasoning suitable for fish, salads, sauces,
mayonnaise and so on
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Donnalisa
Olio Extravergine di Oliva

Ottenuto a meta della stagione, quando le olive
assumono una colorazione gialbouna. La sua
peculiarita € un aroma bilanciato con un gusto medio
di amaro e piccante che fa di esso un condimento
adatto per pasta, verdure, legumi, insalate, salse,
Zuppe e cosi via.

Extra Virgin Olive Oll

Is obtained at the middle of the season when the
olives take on a yellowgrowncolour. It has a
balancedlavourwith a medium bitter, spicy taste,
which makes it a seasoning suitable for pasta, greens,
pulses, salads, sauces, soups and so on.

FRODUCT OF [TALY

| Donna Lisa

Olio
Extra
Vergine o -
di Oliva Donna Lisa
Olio
Extra

Vergl l]e PRODLCY OF TTALY
dl Oliva | ' Donna Lisa

Olio
Extra
Vergine

di Oliva




e S o R —"—.

N
- \,

L L LN R TS

Donna Lisa
Olio
Extra Vergine
di Oliva

Aaly (o ¢ oAl PRSI PSR S

g
e b mbve covdaors, OF
Qo syt o [raks d o
Rep U Impve

. ate o Ieaka
1

Podotts

8 ¢ sotfenonin &
" fragato & we Mt
I ”l'll =
¢ BRI ORN

f’!(f‘.‘/’f.\.‘___s‘ R i —_— -
!;J/’h P

.

Donnalisa
Olio Extravergine di Oliva

Ottenuto a meta della stagione, quando le olive
assumono una colorazione gialbouna. La sua
peculiarita € un aroma bilanciato con un gusto medio
di amaro e piccante che fa di esso un condimento
adatto per pasta, verdure, legumi, insalate, salse,
Zuppe e cosi via.

Extra Virgin Olive Oll

Is obtained at the middle of the season when the
olives take on a yellowlyrowncolour. It has a
balancedlavourwith a medium bitter, spicy taste,
which makes it a seasoning suitable for pasta, greens,
pulses, salads, sauces, soups and so on.
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Limo
Olio al Limone

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Limoni ottenuto macinando contemporaneamente
olive e limoni. La sua peculiarita & un aroma fruttato

e fresco, con un piacevole sentore di olive e limoni,
che fa di esso un condimento adatto per pesce,
GSNRdzNE O020GSz AyaltlidsSs
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Lemon OiIl

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and

Lemons obtained by crushing together olives and

lemons. It has a fresh, fruity and pleasant fragrance

of olives and lemons, which makes it a seasoning
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250 ml 6-12 pz.
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DonnalLisa
Oliol f £ Q! 3f A 2

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Aglio ottenuto mediante aggiunta di Aglio in
infusione direttamente nella bottiglia. Grazie alla sua
vasta gamma, i cultori della buona cucina possono
scegliere il condimento giusto per ogni pietanza. La
gamma Donna Lisa comprende anche i seguenti
differenti aromi: Basilico, Limone, Origano,
Peperoncino, Rosmarino.

Extra Virgin Olive QOil
whit Garlic

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Garlic obtained by putting the Garlic directly in the
bottle. The lover of good cooking can now select the
perfect dressing for every kind of dish. The range also
includes: Basil, Lemon, Oregano, Chili, and Rosemary.

"
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DonnalLisa
Olioal Basilico

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Basilico ottenuto mediante aggiunta di Olio
Essenziale di Basilico direttamente nella bottiglia.
Grazie alla sua vasta gamma, i cultori della buona
cucina possono scegliere il condimento giusto per
ogni pietanza. La gamma Donna Lisa comprende
anche i seguenti differenti aromi: Aglio, Limone,
Origano, Peperoncino, Rosmarino.

Extra Virgin Olive Oil
whit Basil

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Basil obtained by putting the essence of Basil directly
in the bottle. The lover of good cooking can now
select the perfect dressing for every kind of dish. The
range also includes: Garlic, Lemon, Oregano, Chili,
and Rosemary.




DonnalLisa
Olioal Limone

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Limoni ottenuto macinando contemporaneamente
olive e limoni. La sua peculiarita € un aroma fruttato

e fresco, con un piacevole sentore di olive e limoni,
che fa di esso un condimento adatto per pesce,
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Lemon Oill

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Lemons obtained by crushing together olives and
lemons. It has a fresh, fruity and pleasant fragrance

of olives and lemons, which makes it a seasoning
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DonnalLisa
Oliol £ f Qh NR I y 2

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Origano ottenuto mediante aggiunta di Olio
Essenziale di Origano direttamente nella bottiglia.
Grazie alla sua vasta gamma, i cultori della buona
cucina possono scegliere il condimento giusto per
ogni pietanza. La gamma Donna Lisa comprende
anche i seguenti differenti aromi: Aglio, Basilico,
Limone, Peperoncino, Rosmarino.

Extra Virgin Olive QOil
whit Oregano

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Oregano obtained by putting the essence of Oregano
directly in the bottle. The lover of good cooking can
now select the perfect dressing for every kind of dish.
The range also includes: Garlic, Basil, Lemon, Chili,
and Rosemary.

ram Twum
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Donnalisa
Olioal Peperoncino

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Peperoncino ottenuto mediante aggiunta di
Peperoncini in infusione direttamente nella bottiglia.
Grazie alla sua vasta gamma, i cultori della buona
cucina possono scegliere il condimento giusto per
ogni pietanza. La gamma Donna Lisa comprende
anche i seguenti differenti aromi: Aglio, Basilico,
Limone, Origano, Rosmarino.

Extra Virgin Olive Oil
whit Chilli

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Chilliobtained by putting theChillidirectly in the

bottle. The lover of good cooking can now select the
perfect dressing for every kind of dish. The range also
includes: Garlic, Basil, Lemon, Oregano, Rosemary.

Donna Lisa

OLIO EXTRA
VERGINE
DIOLIVA

e Peperoncino



DonnalLisa
Olioal Rosmarino

E un condimento a base di Olio Extra Vergine di Oliva
e Rosmarino ottenuto mediante aggiunta di Olio
Essenziale di Rosmarino direttamente nella bottiglia.
Grazie alla sua vasta gamma, i cultori della buona
cucina possono scegliere il condimento giusto per
ogni pietanza. La gamma Donna Lisa comprende
anche i seguenti differenti aromi: Aglio, Basilico,
Limone, Origano, Peperoncino.

Extra Virgin Olive Oil
whit Rosemary

Is a seasoning based on Extra Virgin Olive Oil and
Rosemary obtained by putting the essence of
Rosemary directly in the bottle. The lover of good
cooking can now select the perfect dressing for every
kind of dish. The range also includes: Garlic, Basil,
Lemon, Oregano, Chili.

Donna Lisa
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| Vinidella Donnalisgportano sulletavole di tutto il mondoil megliodellatradizionevinicoladella nostraterra. Le

nostre etichette di SanSeveroDOC, Rossce Rosatoe di BombinoBiancolGThasconoda lavorazioniantiche,ma

rivistein chiavemoderna,per ottenere un vino di grandissimajualita

Ss®oorn

5 2 y ¥y I WikegbFinQ@n the tablesall overthe world the bestof the wine tradition of our land. Ourlabelsof SanSeveroDOC,
Redand Roséand BombinoBiancolGTcomefrom ancientworkmanshipbut havebeenrefurbishedin orderto obtainawine of
greatquality.
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SAN SEVERQO
ROSSO
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DRIONIS

San Severo Rosso DOC

Vino ottenuto da uve della varieta Montepulciano dal

colore rosso rubino, che presenta un seducente

profumo fruttato ed intenso, con sentori di amarena

e ciliegia. |l sapore bilanciato, morbido e tannico, lo

NBYRS LI NIGAO2f I NX¥SyidS | RIFGG2
sughi di carne, carni alla brace e formaggi dal gusto

deciso. Si consiglia di servirlo alla temperatura di 16

- 18°C, versandolo in udecanterper una buona

aerazione.

SanSeveroRossdOC

Is a ruby red wine obtained fromontepulciano
grapes that offers up a seductively intense, fruity
perfume, with hints of red and black cherries. The
balancedlavour, soft yet tannic, makes this wine an
apt accompaniment for meat sauces, grilled meats
and stronglyflavouredcheeses. Best served at@6
18°C,decanteredo allow the wine to breathe.

f 16°C-18°C
| 750 mi

A
|

13% vol
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DRIONIS
San Severo Rosato DOC

Vino giovane color rosa cerasuolo, vivace e brillante,
dal profumo leggermente vinoso e aroma di piccoli
frutti rossi. Prodotto da uve della varieta
Motepulcianovinificate in bianco di cui manifesta
tutta la freschezza e la morbidezza. Accompagna
bene tutte le pietanze e in modo particolare gl
aperitivi e gli antipasti leggeri. Si consiglia di
consumarlo giovane alla temperatura di8°C.

SanSeverorRosatoDOC

Is a young, pinkisterasuolaosé, lively and brilliant

in character, with a slightly winy fragrance and the

zest of small red berries. This wine is produced from
red grapes oMontepulcianovariety fermented with

the grape skins removed (as the white wine), so that

it shows off all the freshness and softness of the fruit
from which it is pressed. A good accompaniment for

all dishes, and in particular for aperitifs and light hors
RQ2 SdzONB & @ .8adG O2yadzrSR
temperature between €-10°C.

E 8°C-10°C
750 ml

13% vol
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DIOMEDES

San Severo Rosso DOC
Affinato in Barrique

Dagli intensi profumi di vaniglia e dal sapore morbido
di caffé tostato, dal colore rosso rubino con riflessi
granata,Diomedes un vino ottenuto da sole uve
Montepulciano, invecchiato per sei mesi in barrique
di rovere francese a media tostatura e per quattro
mesi i bottiglia. E un ottimo abbinamento per secondi
piatti dal sapore deciso come arrosti, carni speziate e
formaggi di lunga stagionatura. Si consiglia di servirlo
a temperatura ambiente (18 20° C), versandolo in
undecanterper una buona aerazione.

SanSeveroRossdOC
Aged inBarrique

Is an intensely vanillacented, tasting lightly of
roasted coffee, ruby red with shades of garnet,
Diomedess a wine obtained solely from
Montepulcianagrapes, aged for six months in
smoked French oddarriquesand then for four
months in the bottle. It is an excellent
accompaniment for main, stronAfiavoureddishes
such as roasts, spiced meats and mature cheeses.

f 18°C-20°C
. 750 mi

\‘

1
13% vol
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SANCTSEVERINI

Bombino bianco daunia IGT

Vino giovane di colore giallo paglierino con riflessi

GSNR2f AyA OKS LINBaSydal IffQ2
raffinati di fruttato con accenni di anice e

biancospino. Al palato € secco, morbido,

piacevolmente fresco e abbastanza sapido. Si

accompagna a pietanze leggere a base di pesce. Si

consiglia di consumarlo giovane alla temperatura di

8°- 10°C.

BombinobiancodaunialGT

Is a young, straw yellow wine with glints of light
green that fills the nose with engaging, delicately
refined wafts of fruitiness mingled with nuances of
aniseed and hawthorn. On the palate, it is dry, soft,
pleasantly fresh yet quiteavoury Accompanies well
light, fishbased dishes. Best served young°& 8
10°C.

f 8°C-10°C
: 750 mi
12% vol
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LeConserveDonnaLisaportano sulletavoledi tutto il mondoeccezionalspecialitadellatradizioneagroalimentare

italiana Tutte le nostre conservesonocondite coneccellenteolio extravergineR Q 2 Donrlisa

ces®oorn

Donna[ A dpreseivescarryon the tablesall over the world great specialtiesof traditional Italian food. All our preservesare
seasonedvith excellentextravirgin olive oil DonnaLisa
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CarciofiallaBrace

Non appenai Carciofi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica,

infine vengono messi nei vasetti con la concia degli |
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati. i
'
1
'

GrilledArtichokes

As soon as the Artichokes reaches us, they are
selected, washedlepetioledand scalded in a water,
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted @ dzf Gstonye (péit
in a glass with herbs and olive oil, and then
pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
then labelled.
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FunghiallaBrace

Non appena i Funghi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica, .
infine vengono messi nei vasetti con la concia degli
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati. ‘

GrilledMushrooms

As soon as the Mushrooms reaches us, they are
selected, washedlepetioledand scalded in a water, {
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted e dzt Gstorye (pét
in a glass with herbs and olive oil, and then

% e pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
314mi / 280gr -- 12 pz. then labelled.
3100ml / 2800gr g 2 pz.
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GrigliataMista

Non appena gli ortaggi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica,
infine vengono messi nei vasetti con la concia degli
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati.
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Mix of GrilledVegetables

As soon as the vegetables reaches us, they are

5 selected, washedlepetioledand scalded in a water,
e salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted @i dzt Gstorye (péit
in a glass with herbs and olive oil, and then

FE & pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
314mi / 280gr e R8N then labelled.
3100ml / 2800gr
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LampascionallaBrace

Non appena i Lampascioni raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica, |
infine vengono messi nei vasetti con la concia degli ‘
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati. }

GrilledLampascioni

As soon as theampascionieaches us, they are
selected, washedlepetioledand scalded in a water, \
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted @ dzt Gstorye (pét
in a glass with herbs and olive oil, and then

| . : asteurized. Finally the glass are washed, dried and
314mi / 280gr ‘? 12 pz. \Qrii i
3100ml / 2800gr 2 pz.
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MelanzaneallaBrace

Non appena le Melanzane raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica,

; infine vengono messi nei vasetti con la concia degli I

| 3 aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati. !
|

1

\

- GrilledAubergines

MiLANZANE ALLA BRAGE
e eéer ol v :

As soon as the Artichokes reaches us, they are
GRILLED AUBERGINES 24
i ol

selected, washedlepetioledand scalded in a water,
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted @ dzt Gstorye (péit
— in a glass with herbs and olive oil, and then

e : pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
314mi / 280gr - (PR A then labelled.
3100ml / 2800gr =

2 pz.
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-.:t::;' - ;”I“‘),) Y:‘: S O ST, — — — I T . WD W—————
‘é\?d(/ e .
NG g

5 v
bl
|

PeperoniallaBrace

Non appena i Peperoni raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica,
infine vengono messi nei vasetti con la concia degli ‘
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati. }

Donna Lisa' #§ GrilledPeppers
PEPERONT ALLA BRACEY
Gininn Parmkcl As soon as the Peppers reaches us, they are selected
gt washeddepetioledand scalded in a water, salt, wine {
E vinegar, citric acid and ascorbic acid solution. After
they are roasted o@ dzf Gstone(pét in a glass with

herbs and olive oil, and then pasteurized. Finally the

314mi / 280gr g" 12 pz. glass are washed, dried and then labelled
3100ml / 2800gr 2 pz

<~ .
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ZucchinaallaBrace

Non appena le Zucchine raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono grigliati su pietra lavica,
infine vengono messi nei vasetti con la concia degli
aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati.

W e —

GrilledCourgettes

As soon as th€ourgetteseaches us, they are
selected, washedlepetioledand scalded in a water,
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid

§ solution. After they are roasted @i dzt Gstorye (péit :
— ; — in a glass with herbs and olive oil, and then

s pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
314mi 7 280gr - 12 pz. then labelled.
3100ml / 2800gr

= . & - - -~ -—— Wk . AR RS e W — a
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7L(LH1Nr ALLA BRACE

10 ofier ofd erliva

N GriLy Hl ( m RGETTES. ," 4

— A R N - “-'\_z —~ ‘-.)’).} - T W ——— I T . W _'\.

CipolleBorettane
allabrace

Non appena le CipolBorettane raggiungono il
nostro stabilimento, vengono eliminati il gambo e le
parti esterne, lavati, tagliati e scottati in una
soluzione con acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e .
ascorbico. Successivamente vengono grigliati su ‘
pietra lavica, infine vengono messi nei vasetti con EL
concia degli aromi, colmati di olio di oliva e §
pastorizzati. i

GrilledBorettanaOnions

As soon as thBorettanaOnions reaches us, they are
selected, washedlepetioledand scalded in a water,
salt, wine vinegar, citric acid and ascorbic acid
solution. After they are roasted @b dzf Gstorye (péit

in a glass with herbs and olive oil, and then
pasteurized. Finally the glass are washed, dried and
then labelled.

314mi- /- 280gr
3100mi / 2800gr
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Involtini di pomodori !
Secchi

Non appena i Pomodori secchi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono fatti reidratare e dissalare con
una soluzione acetosa. Successivamente vengono
selezionati visivamente e scartati i pomodori non
idonei, poi vengono preparati gli involtini, messi in ‘
vasetti con la concia degli aromi, colmati di olio di }
oliva e pastorizzati.

9 Rollsof Sundried
Donna Lisa’ '
Tomatoes

INVOLTINE DI I’ombomwi
R Ros m”St' J\“;)‘n‘xFuw'l"mll\“"-‘/
= As soon as the Sundried Tomatoes reaches us, they
are washed and then rehydrated irsaluzionof
water and wine vinegar, after they are selected,
prepared the rolls, then put in a glass with herbs and
olive oil and pasteurized. After the glass are washed,
dried and then labelled.
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Peperoncini Ripieni

Non appena i Peperoncini raggiungono il nostro
stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con
acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
Successivamente vengono farciti e, infine, vengono
messi nei vasetti con la concia degli aromi, colmati d||
olio di semi di girasole e pastorizzati. i

StuffedChiliPeppers

As soon as the Chili reaches us, they are selected,
washeddepetioledand scalded in a water, salt, wine
vinegar, citric acid and ascorbic acid solution. After
they are stuffed, put in a glass with herbs and
sunflower seed oil, and then pasteurized. Finally the
glass are washed, dried and then labelled.

N OF TR
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314mi / 280gr ~ 2pz.
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Pomodori Secchi

Non appena i Pomodori secchi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono fatti reidratare e dissalare con
una soluzione acetosa. Successivamente vengono
selezionati visivamente e scartati i pomodori non
idonei, poi vengono messi in vasetti con la concia
degli aromi, colmati di olio di oliva e pastorizzati.

e T I - 0 - —v‘.‘
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SundriedTomatoes

As soon as the Sundried Tomatoes reaches us, they
are washed and then rehydrated irsaluzionof

water and wine vinegar, after they are selected and
then put in a glass with herbs and olive oil and
pasteurized. After the glass are washed, dried and
then labelled.

314mi 7 280gr ‘Q

3100mi/ 2800gr o
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Pomodori Semisecchi

Non appenai Pomodori freschi raggiungono il nostro
stabilimento, questi vengono selezionati, defogliati e
lavati. Successivamente vengono tagliati in quattro
ed essiccati in un essiccatoio. Quando raggiungono

concia degli aromi, colmati di olio di semi di girasole |
e pastorizzati . Alla fine i vasi vengono lavati,
asciugati ed etichettati.

SemidriedTomatoes

As soon as the fresh Tomatoes reaches us, they are
selected, washed ardkpetioled After they are
cuttedin four pieces and dried in a warm air machine.
When are semidried, they are put in a glass with
herbs and sunflower seed oil, and then pasteurized. ‘
Finally the glass are washed, dried and then labelled.

POMODORI SEMISE'
i irlfer i semi i girasole ]

N Sunmum TOMATOES = 2A
A e el

212mi 7 190gr ‘g 12 pz.

3100ml / 2800gr

f QdzYARAGL LINBFAAalGF @Sy3azy?2
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AN Pate di Carciofl :

= e , Non appena i Carciofi raggiungono il nostro
q i stabilimento, vengono eliminati il gambo e le parti
o oRy \ esterne, lavati, tagliati e scottati in una soluzione con

acqua, sale, aceto e gli acidi citrico e ascorbico.
{dz00SaaArgdl YSyiS @gSy3azyz N& § dzN
di oliva e delle spezie fino ad ottenere una pasta con |

consistenza desiderata. La pasta viene messa nei vasetti

con la concia degli aromi, colmati di olio di oliva e

pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed i

etichettati. Il Paté di CarC|of| Donna Lisa, & molto

JdzaG2a2 asS aSNBAG2 adz uII!LIJ}\)/S
come condimento su carni lesse, insalate, toast farciti, 1

panini e tramezzini. ‘

ArtichokesPaté

As soon as the Artichokes reaches us, they are selectel,
washeddepetioledand scalded in a water, salt, wine

vinegar, citric acid and ascorbic acid solution. After the
arecutterizedwith herbs and olive oil, put in a glass and

then pasteurized. Finally the glass are washed, dried and

then labelled. The Artichok&atéfrom Donna Lisa are

LI NI AOdzA F NI & dFade aSNBS Fa |
crackers or pastry. They are an excellent dressing for,

boiled meats, salads, toasted sandwiches and rolls.

- - - A NS R e W a—
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Paté di Olive nere

t NPR2GG2 RI 2Pefazéa RE NA § dz8) NE

O2y fQlF33FAdzyilil RA 2fA2 RA 2f¢

pasta con la consistenza desiderata. La pasta vien

messa nei vasetti con la concia degli aromi, colmati

di olio di oliva e pastorizzati. Infine, i vasi vengono

lavati, asciugati ed etichettati.

II Paté di Olive nere Donna Lisa, & molto gustoso sia
ASNWDAG2 adz GFNIAYS LJSNJif Ql LIS

condimento su carni lesse, insalate, toast farciti,

panini e tramezzini.
1

B BlaclOlivesPaté

PME m OLIvVE NER Is made fronPeranzanaultivar olivesutterized

A  Buack Ouve Pm? with olive oil, put in a glass, and then pasteurized.
: e At G Finally the glass are washed, dried and then labell
The Black Oliveatéfrom Donna Lisa are

LI NI A Odzf F NI & dlade &asN
toast, crackers or pastry. They are an excellent
dressing for, boiled meats, salads, toasted
sandwiches and rolls.
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Paté di Pomodori secchi

Non appena i Pomodori secchi raggiungono il nostro ;
stabilimento vengono dissalati, successivamente

vengono sgocciolati e selezionati. In seguito vengono
GNRAGdzZNF GA O2y fQF3AFAdzyidlt | RA
ad ottenere una pasta con la consistenza desiderata.

pasta viene messa nei vasetti con la concia degli aromii,

colmati di olio di oliva e pastorizzati. Infine, i vasi

1' vengono lavati, asciugati ed etichettati. Il Paté di i
Pomodori secchi Donna Lisa, & molto gustoso se servi‘o
ddz GFNIAYS LISN £ QFLISNAGA®2 O
carni lesse, insalate, toast farciti, panini e tramezzini.

"y

3
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e 4
\‘ /. moou auum{.

Donna Lisa®8
IATE D1 PomopORI S
R SUNDRIED TOMATOES:

1
{

SundriedTomatoesPaté!

As soon as the Sundried Tomatoes reaches us are
washed and then rehydrated insaluzionof water and
wine vinegar. After, they are selectexitterizedwith
herbs and olive oil, put in a glass and then pasteurizeds
Finally the glass are washed, dried and then labelled.
The Sundried Tomatoatéfrom Donna Lisa are

LJ- NI A Odzf F N¥ @ GFade aASNBSR I a
crackers or pastry. They are an excellent dressing for,
boiled meats, salads, toasted sandwiches and.rolls
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Pesto Cime di Rape

Non appena le Rape raggiungono il nostro stabilimento
vengono selezionate, tagliate le cime, lavate,
OSYGUNARFAdzAFGS S GNARGAzNF §S 102y f
ingredienti. Successivamente vengono messe nei vas%ti
con la concia degli aromi, colmati di olio di oliva e
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed
etichettati.
Il Pesto di Cime di Rape Donna Lisa € molto gustoso sg¢

eA ASNWDAG2 adz GFNIAYS LJSNJf{zI LIS NX
« condimento su pasta, risotti, minestre, carni lesse,
insalate, toast farciti, panini e tramezzini.

TurnipGreen Tops Pesto

As soon as the Turnip Green reach us, they are selected,
cuttedthe tops, washed and putted in a sgirier. Then

we reduce the Turnip Green Tops in a pesto with the
other ingredients. Suddenly the pesto reach the filling
machine and then pasteurized. Finally the glasses are
washed, dried and then labelled.

The Turnip Green Tops Pesto from Donna Lisa is

LI NI AOdz F NI & dFade aSNBS Fa I
crackers or pastry. They are an excellent dressing for
pasta, risotto, soups, boiled meats, salads, toasted
sandwiches and rolls.
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Pesto di Rucola

Non appena la Rucola raggiunge il nostro
stabilimento viene selezionata, lavata, centrifugata
GNRGAzNT GF O2y € QF3IAdzyd!l RA
Successivamente viene messa nei vasetti con la
concia degli aromi, colmati di olio di oliva e
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati
etichettati. IPesto di Rucola Donna Lisa & molto
JdzEG242 A4S ASNDAG2 &dz Lzl NI A y

i
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come condimento su pasta, risotti, minestre, carn
lesse, insalate, toast farciti, panini e tramezzini.

Wild RocketPesto '

As soon as the Wild Rocket reach us, it is selected
washed and putted in a spufrier. Then we reduce
the wild rocket in a pesto with the other ingredient
Suddenly the pesto reach the filling machine and thien
pasteurized. Finally the glasses are washed, dried ,and
then labelled. The Wild Rocket Pesto from Donna Lisa
- T —— : Ad LI NIAOdzZ N¥ & Grade SNISF
R e ' toast, crackers or pastry. It is an excellent dressing for
212mi/ 190gr ‘, 12 pz. pasta, risotto, sougs, b)giled meats, salads, toaste
1062mi 7 950gr g 6 pz. sandwiches and rolls.
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Pure di Fave

.
{
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Non appena le Fave raggiungono il nostro stablllmentEJ
vengono selezionate, lavate e cucinate con olio
) extravergine di oliva e aromi. Successivamente vengono
& riempiti i vasetti e pastorizzati. Infine, i vasi vengono
lavati, asciugati ed etichettati.
Il Puré di Fave Donna Lisa, € molto gustoso se servito
- GFNIAYS LISNI QI LJSNJ\UAQZGJI
f pasta (tagliatelle), cicoria, carni lesse, toast farciti, i
)

‘4 panini e tramezzini.
White BroadBeansPurée i

As soon as the peeled White Broad Beans reaches us
they are selected, washed and then cooked with the
extra virgin olive oil and thiéavour. After they are put

in glass and then pasteurized. After the glass are
washed, dried and then labelled. 2
The White Broad Beans Purée from Donna Lisa are  §
LI NI AOdzf NI & Gl adte aSNBSRK
crackers or pastry. They are an excellent dressing for
LI & Gapliatéllegé 0 = OKAO2NEBRX 02Af|SR Y
sandwiches and rolls.
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PestoCarciofi eI\/IarndorIe§

Non appena i Carciofi raggiungono il nostro stabilimento,
vengono eliminati il gambo e le parti esterne, lavati, tagliati e
scottati in una soluzione con acqua, sale e succo di limone.
{dz00SaaA@ YSyGS @Sy3az2y2 NG dAzNT i
vergine di oliva e delle spezie fino ad ottenere una pasta dell
consistenza desiderata. La pasta viene messa nei vasetti contla
concia degli aromi, colmati di olio extra vergine di oliva e ‘
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed i
etichettati. Il Pesto di Carciofi e Mandorle Donna Lisa, € molt
Jdzati2a2 a8 aSNBAG2 adz G NJ]}\‘} L3¢
condimento su pasta, risotti, minestre, carni lesse, insalate,
toast farciti, panini e tramezzini.

Artichokesand AlmondsPesto

As soon as the Artichokes reaches us, they are selected
washeddepetioledand scalded in a water, salt and
lemon juice. After they areutterizedwith herbs and

extra virgin olive oil, put in a glass and then pasteurizeJ‘.
Finally the glass are washed, dried and then labelled. |
The Artichokes and Almonds Pesto from Donna Lisa is
LI NI A Odzft F NI & Glade aSNBSR | a
crackers or pastry. It is an excellent dressing for pasta,
risotto, soups, boiled meats, salads, toasted sandwiches
and rolls.
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Pesto di Melanzane e Basilico

Non appena le Melanzane raggiungono il nostro

stabilimento lavate, tagliate e scottate in una soluzione

con acqua, sale e succo di limone. Successivamente
@Sy3dz2y2 GNRGdzNI GA O2y € QHIIA dzy
oliva e delle spezie. La pasta viene messa hei vasetti c@n

la concia degli aromi, colmati di olio extra vergine di

oliva e pastorizzati.

Il Pesto di Melanzane e Basilico Donna Lisa € molto ‘
Jdzat2a2 aS aSNBAG2 adz GF NOUAYS
come condimento su pasta, risotti, minestre, carni lessd,

insalate, toast farciti, panini e tramezzini. N

Auberginesand Basil Pest

As soon as thAubergineseaches us, they are selected,
washeddepetioledand scalded in a water, salt and
lemon juice. After they areutterizedwith herbs and
extra virgin olive oil, put in a glass and then pasteurized:
TheAuberginesind Basil Pesto from Donna Lisa is
LI NI A Odzf NI & Gl ade aSNBS
a3 ) crackers or pastry. It is an excellent dressing for pasta,
212mi/ 190gr v , ; risotto, soups, boiled meats, salads, toasted sandwiches

1062ml / 950gr g ‘ and rolls.
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" Pesto Peperoni e Mandorle

Non appena i Peperoni raggiungono il nostro stabilimento,
vengono eliminati il gambo e le parti esterne, lavati, tagliati e
scottati in una soluzione con acqua, sale e succo di Ilmone

{ dz00SaaAd YSY(dS @Sy3I2y2 GNRGdNT A
vergine di oliva e delle spezie fino ad ottenere una pasta della
consistenza desiderata. La pasta viene messa nei vasetti con fa
concia degli aromi, colmati di olio extra vergine di oliva e
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed
etichettati. Il Pesto di Peperoni e Mandorle Donna Lisa, &
Y2t li2 3Idzatzaz a8 aSNBAG2 adz
come condimento su pasta, risotti, minestre, carni lesse,
insalate, toast farciti, panini e tramezzini

§F NI AY

W e -—

As soon as the Peppers reaches us, they are selected,
washeddepetioledand scalded in a water, salt and

lemon juice. After they areutterizedwith herbs and
extra virgin olive oil, put in a glass and then pasteurized.

Finally the glass are washed, dried and then labelled.
The Artichokes and Almonds Pesto from Donna Lisa is
LI NI A Odzf F NI & GlFade aSNWSRL Fa |y
212ml/190gr g' x crackers or pastry. It is an excellent dressing for pasta,

1062ml 7 950gr risztto,”soups, boiled meats, salads, toasted sandwiche

and rolls.
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Pesto Pomodoro e Basilico

Non appena i Pomodori secchi raggiungono il nostro
stabilimento, vengono fatti reidratare e dissalare con una
soluzione acetosa.

{dz00SaaArA@dl YSy(iS @Sy3azyz2 (N
vergine di oliva e delle spezie fino ad ottenere una pasta dell
consistenza desiderata. La pasta viene messa nei vasetti con
concia degli aromi, colmati di olio extra vergine di oliva e
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed .
etichettati.

Il Pesto di Pomodori e Basilico Donna Lisa & molto gustoso s‘
ASNDAG2 &adz GFNILAYyS
pasta, risotti, minestre, carni lesse, insalate, toast farciti,
panini e tramezzini.

Tomatoesand Basil Pesto

As soon as thAubergineseaches us they are washed
and then rehydrated in aoluzionof water and wine
vinegar. After they areutterizedwith herbs and extra
virgin olive oil, put in a glass and then pasteurized.
Finally the glass are washed, dried and then labelled. i
The Tomatoes and Basil Pesto from Donna Lisa is
LI NI A Odzf F NI & GFade aSNBS
crackers or pastry. It is an excellent dressing for pasta,

——N—

1062ml / 950gr 6 pz. and rolls.
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" Pesto di Rucola e Mandorle

JZ)\Z

Non appena la Rucola raggiunge il nostro stabilimento
viene lavata, tagliata e scottata in una soluzione con
acqua, sale e succo di limone. Successivamente viene
GNRGdzNF GF O2y € QF3IIAdzyil
delle spezie. La pasta viene messa nei vasetti con la
concia degli aromi, colmati di olio extra vergine di oliva
e pastorizzati. IPesto di Rucola e Mandorle Donna Lisa,
§ Y2tid2 3dzadiz2az asS aSNDAGz

Ottimo come condimento su pasta, risotti, minestre, '
carni lesse, insalate, toast farciti, panini e tramezzini.
i

t
Wild Rocket and Almonds Pesta

As soon as the Wild Rocket reaches us, it is selected,
washeddepetioledand scalded in a water, salt and

lemon juice. After it isutterizedwith herbs and extra

virgin olive oil, putted in a glass and then pasteurized.
The Wild Rocket and Almonds Pesto from Donna Lisa is
LI NI A Odzf F NI & GlFade aSNWBSR
crackers or pastry. It is an excellent dressing for pasta,
risotto, soups, boiled meats, salads, toasted sandwiches
and rolls.
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Non appena gli Ortaggi raggiungono il nostro

stabilimento vengono selezionati, lavati, tagliati e

cucinati con olio extravergine di oliva, polpa di

pomodoro e aromi. Successivamente vengono

riempiti i vasetti e pastorizzati. Infine, i vasi vengono

lavati, asciugati ed etichettati. ,

Lt {dza32 IffQ! NNX¥ooAl Gl bzyyl-
indicato per condire la pasta secca Donna Lisa, pasia

fresca, come ravioli, tortellini e tagliatelle. 5
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As soon as the Vegetables reaches us, they are
selected, washeduttedand then cooked with the
extra virgin olive oil, chopped tomatoes and the
flavours After they are put in glass and then
pasteurized. After the glass are washed, dried and
then labelled. The Sautef f Q! N ®@anial
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Dry Pasta, or with fresh pasta such as ravioli,
314mi / 280gr ‘q 12 pz. tortellini andtagliatelle.

720ml / 680gr
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~ Sugo ai Funghi |

Non appena i Funghi e gli Ortaggi raggiungono il
nostro stabilimento vengono selezionati, lavati,
tagliati e cucinati con olio extravergine di oliva, polpa
di pomodoro e aromi. Successivamente vengono
riempiti i vasetti e pastorizzati. Infine, i vasi vengono
lavati, asciugati ed etichettati. Il Sugo ai Funghi
Donna Lisa € particolarmente indicato per condire la i
pasta secca Donna Lisa, pasta fresca, come ravioli, ‘
tortellini e tagliatelle. [
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. | Tomato & Mushroom Saucg

Donna Lisa®
SU(,() Al FUNGH

"y -:uw. il

As soon as the Mushrooms and the Vegetables reaches
us, they are selected, washedittedand then cooked

with the extra virgin olive oil, chopped tomatoes and the
flavours After they are put in glass and then ‘
pasteurized. After the glass are washed, dried and then
labelled. The Tomato & Mushroom Sauce from Donna

[Aal A& KAIKEe& NBO2YYSYRSR ¥2NJ
Dry Pasta, or with fresh pasta such as ravioli, tortellini
andtagliatelle.

314mi /- 280gr
720ml 7 680gr
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314mi / 280gr u 12 pz.

720ml / 680gr
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Sugo Pomodoro e Basili¢o

Non appena gli Ortaggi raggiungono il nostro |
stabilimento vengono selezionati, lavati, tagliatie  §
cucinati con olio extravergine di oliva, polpa di |
pomodoro e aromi. Successivamente vengono
riempiti i vasetti e pastorizzati. Infine, i vasi vengon
lavati, asciugati ed etichettati. Il Sugo Pomodoro e
Basilico Donna Lisa & particolarmente indicato per
condire la pasta secca Donna Lisa, pasta fresca, come
ravioli, tortellini e tagliatelle. Il Sugo Pomodoro e
Basilico € un ottima base per la preparazione di sugi\i
personalizzati.

Tomato & Basibauce

i

[
as soon as the Vegetables reaches us, they are '
selected, washeauttedand then cooked with the |
extra virgin olive oil, chopped tomatoes and the
flavours After they are put in glass and then
pasteurized. After the glass are washed, dried and
then labelled. The Tomato and Basil Sauce from |
Donna Lisa is highly recommended for use with

52yylF [A&lFQa 5NB tlFadl sl 2NJ

ravioli, tortellini andtagliatelle. The Tomato & Basil
Sauce is an excellent base to create your own recipgs
and sauces.
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Pomodorini inacqua esale

Non appena i Pomodorini raggiungono il nostro
stabilimento, vengono selezionati, lavati e messi nei
vasi con acqua, sale, acido citrico e acido ascorbico e
pastorizzati. Infine, i vasi vengono lavati, asciugati ed
etichettati. | Pomodorini in acqua e sale Donna Lisa
vengono utilizzati preferibilmente a crudo per pane,
bruschettafriselle Ottimi in cottura come

condimento per pasta e per la preparazione di sughi,
stufati, pesce al cartoccio, zuppe di pesce, verdure
cotte, legumi, minestroni, pizza, uova strapazzate.

Little Tomatoes in water and salt

As soon as the Little Tomatoes reaches us, they are

selected, washed and putted in glass with water, salt,

citric acid and ascorbic acid and then pasteurized.

After the glasses are washed, dried and then labelled.

The Little Tomatoes in water and salt from Donna

Lisa are mainly used uncooked on bread,
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cooked as dressing for pasta and to add in sauces,

casseroles, baked fish, fish soups, cooked vegetables,

pulses, soups, scrambled eggs and on pizza.

Pomodori Pelati

Non appena i Pomodori raggiungono il nostro
stabilimento, vengono selezionati, lavati, scottati,
pelati e messi nei vasi con acqua, sale, acido citrico e
acido ascorbico e pastorizzati.

| Pomodori Pelati Donna Lisa vengono utilizzati
preferibilmente a crudo per pane, bruschetta,

friselle. Ottimi in cottura come condimento per pasta

e per la preparazione di sughi, stufati, zuppe di pesce,
minestroni, pizza.

Peeled tomatoes

As soon as the Tomatoes reaches us, they are

selected, washed, scalded, peeled and putted in glass
with water, salt, citric acid and ascorbic acid and then
pasteurized. ThBeeled Tomatoes from Donna Lisa
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for pasta and to add in sauces, casseroles, fish soups,
soups and on pizza.



