Donnalisa’

italian tradition for the table
PRODOTTI ITALIANI

NOME PRODOTTO “DRIONIS” — SAN SEVERO ROSSO DOC
PRODUCT NAME Bottiglia da 750 ml
CODICE A BARRE/BAR CODE
INGREDIENTI Ingredienti: Vino, solfiti.
INGREDIENTS Ingredients: Wine, sulfites.
DATI CONFEZIONE Bottiglia/Bottle: 750 ml
UNIT INFORMATION Peso Netto/Net Weight: 750g.
Pezzi per cartone/Units per case: 6
DATI CARTONE E PALLET Peso lordo cartone/Gross weight of case: 8000g. circa/about

CASE AND PALLET INFORMATION

N. cartoni per fila pallet/N. cases per layer on pallet: 21
N. file per pallet/N. of layers per pallet: 4
N. cartoni per pallet/N. of cases per pallet: 84

LOTTO E SCADENZA
LOT AND BEST BEFORE
REGOLE DI CONSERVAZIONE Conservare in un luogo fresco e al riparo dalla luce e fonti di calore
PRESERVATION RULES Keep in a cool dark place
VALORI NUTRIZIONALI MEDI VALORE ENERGETICO/ENERGY VALUE:
X 100g. PROTEINE/PROTEIN:
MEDIUM NUTRITIONAL VALUES | CARBOIDRATI/CARBOHYDRATE:
X 100g. GRASSI/FAT:

INFORMAZIONI SUGLI ALLEGERNI
INFORMATIN ABOUT ALLERGENS

IL PRODOTTO CONTIENE/THE PRODUCT CONTAINS:
e Solfiti/Sulfites
IL PRODOTTO E’ PRIVO DI/THE PRODUCT IS FREE OF:
¢ C(Cereali e Glutine/Cereals and Gluten
e Uoval/ Eggs
e  Latte/Milk
¢ Pesce/Fish
*  Crostacei/Shellfish
*  Soia/Soy
e Arachidi/Peanuts
¢ Noci, nocciole, mandorle/Walnut, hazelnuts, almonds
e Sedano/Celery
*  Senape/Mustard
*  Sesamo/Sesam

DESCRIZIONE PRODOTTO
PRODUCT DESCRIPTION

“Drionis” - San Severo Rosso DOC - Vino ottenuto da uve della varieta
Montepulciano dal colore rosso rubino, che presenta un seducente profumo fruttato
ed intenso, con sentori di amarena e ciliegia. Il sapore bilanciato, morbido e tannico, lo
rende particolarmente adatto all’abbinamento con sughi di carne, carni alla brace e
formaggi dal gusto deciso. Si consiglia di servirlo alla temperatura di 16° - 18° C,
versandolo in un decanter per una buona aerazione.

“Drionis” — San Severo Rosso DOC - is a ruby red wine obtained from
Montepulciano grapes that offers up a seductively intense, fruity perfume, with hints of
red and black cherries. The balanced flavour, soft yet tannic, makes this wine an apt
accompaniment for meat sauces, grilled meats and strongly flavoured cheeses. Best
served at 16°C-18°C, decantered to allow the wine to breathe.
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